LOPSHOF

~— RESTAU RA_NT‘\\/
: Katja Radvan=———

Liebe Gaste,
herzlich willkommen im Restaurant Lopshof. Es ist uns eine groRe Freude, Sie bei uns begriien
zu diirfen. Gemeinsam mit meinem engagierten Team streben wir danach, lhnen einen unver- ~
gesslichen Aufenthalt in einer Atmosphare zum Wohlfiihlen zu bieten.

Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass aufgrund der dynamischen Marktsituation gelegentliche
Preisanpassungen oder Anderungen im Speiseangebot unvermeidlich sein kénnen. Dies kann
dazu fiihren, dass die Preise auf unserer Website oder in unseren Werbematerialien nicht immer
den aktuellen Preisen im Restaurant entsprechen.

Sie konnen jedoch stets darauf vertrauen, dass wir fiir unsere Gerichte nur Zutaten von hochster
Qualitat verwenden. Sollten wir dennoch einmal nicht in der Lage sein, alle benétigten Produkte
zu beschaffen, bitten wir um Ihr Verstandnis. o

Unser Haus bietet nicht nur ein vielseitiges kullnar'lsches\'ErIebms sondern auch den idealen
Rahmen fiir Feierlichkeiten aller Art. Mit Platz fiir bis zu 100 Personen sind wir bestens auf Ihre
individuellen Wiinsche vorbereitet.

Wir wiinschen Ihnen einen angenehmen und genussreichen Aufenthalt im Lopshof.

e [ Kadart

: " und das gesamte Lopshof-Team.



Selbstverstandlich bieten wir alle unsere
- Gerichte auch zum Mitnehmen an. Wir
machten jedoch darauf hinweisen, dass

dieser Service in StofSzeiten eventuell
nur eingeschrankt zur Verfiigung steht.

Alle Informationen zu Allergenen und .
Zusatzstoffen finden Sie auf der Rickseite
unserer Speisekarte. Bei zusatzlichen
Fragen stehen Ihnen unsere Mitarbeiter
gerne zur Verfigung.

(D vegan

Qﬂ’ vegetarisch




GenieRen Sie unsere exquisiten Gangemeniis, die von
unserem Chefkoch sorgfaltig zusammengestellt wurden
und eine perfekte Kombination aus erlesenen Zutaten
und kulinarischen Késtlichkeiten bieten.

Auf jedes selbst gewahlte Gangemenii erhalten Sie
einen Nachlass von 15%.

Vowpei

Thunfisch-Tataki | Mit Wakame-Algen und Teriyaki-Glasur, veredelt
durch sonnengetrocknetes Tomatenpulver. (16,90 Euro)

H

Saltimbocca a la Lopshof | Schweinemedaillons mit
Serrano-Schinken, in spanischer Sauce, an Rosenkohl und
Kastanienpﬁree. (26,50 Euro)

i)%mt

Carlos' Schokoladentraum | Eine Sinfonie aus dunkler Schokolade
und weiBer Jus, Himbeeren und Zitronensorbet. (11,00 Euro)

Gesamtpreis als Menii: 46,00 Eurp

4@%9@()\/(%1&

Dowspei

Gérnelen;Cremesuppe | Mit einem Hauch von Tomate, Fenchel und
Pernod, verfeinert mit frischen Krautern. (11,50 Euro)

Gebeizter Lachs | Mlt in Nori-Algen elngeiegten roten Zwiebeln,

Senfsamen und Orangengelee (14,90 Euro)

Zweierlei vom Fasan BrustQFIugel ) - Serviert mit saisonalem

Gemiise und Mini-Kartoffeln, vollendet durch eine edle
WeiBweinreduktion. (27,80 Euro)

Dessent,

Zitrus-Kdse-Fusion | Auf Ras el Hanout-Crumble, mit Minz-Sorbet
und Zitruskaviar (9,90 Euro) °

Gesamtpreis als Menii: 54,50 Euro



o Tugesughlht Suppe —
“herbstliche Suppe des Tages. : ' | 8,90 Euro ._

Weinempfehlung: Rotwein | Huerta De Albald - Barbazul. .

%lt einem Hauch von Tomate, Fenchel und Pernod verfemert : 11,50 Euro ; e

mit frischen Krautern.

_We/nempfeh/ung WeiBwein / Kower/ch E/nb//ck No e i
Mit Gorgonzola, frischen Pfirsichen und karameIIisierten Walniissen. i 14,90 Euro

Weinempfehlung: WeiBwein | Axel Pauly - Trinkfluss.

gton fachstsr ~ ' |
it in Nori-Algen eingelegten roten Zwiebeln, Senfsamen und 14,90 Euro

Orangengelee. Weinempfehlung: WeiBwein | Corvers-Kauter - R3 Rheingau
Riesling

wﬂ Waldpils-Komposition®
Mit frittiertem Onsen-Ei, Serrano-Schinken und Fenchel, vollendet 14,90 Euro
durch unsere hauseigene Pilzcreme. (Auch vegetarisch mit ' -
Kiirbisspalten erhaltlich.)
Weinempfehlung: WeiBwein | Basserman Jordan - Blanc De Pinot Noir

Jhunfisch-Jatakis"
Mit WakElr:?e -Algen und Teriyaki-Glasur, veredelt durch ' 16,90 Euro

~sonnengetrocknetes Tomatenpulver. Weinempfehlung:
- Weillwein | Grauburgunder vom Reblandhof







W lgnahmsauce® <9 L
Traditione zubereltetes Schnitzel Wiener Art, serviert mit knusprlgen

Kroketten, Pilz- Rahm und einer Salatbeilage.
Weinempfehlung: WEIBWE‘IH | Axel Pauly - Trinkfluss

SaMn@)@cwovML

Schweinemedaillons mit Serrano Schinken, in spanlscher Sauce, an
* Rosenkohl und Kastanienpiiree: We/nempfeh/ung Weillwein | Conde Valde-
mar - Tempranillo Blanco. -

“\W j(w?wwd%m—gemme-

An duftendem weilen"Reis und saisonalem Gartengemuse
Weinempfehlung: Weilwein | Grauburgunder vom Reblandhof.

D\W- ij (Kisotto?

Mit gerostetem Eringi-Pilzen und knusprlgem Parmesan.
Weinempfehlung: We/Bwe/n | Grauburgunder vom Reblandhof

Zuscierle som Janan Busst & Thigel)

Serviert mit saisonalem Gemiise und Mini-Kartoffeln, vollendet dqrch
eine edle Weiweinreduktion. Weinempfehlung: Rotwein | Pfalz
Spatburgunder trocken

R deBoed] wik zfamﬂam
Rinderfilet an V|0Iettem Kartoffelpliree, begleitet von sautierten

~ Kréutersaitlingen und Pak Choy, serviert mit Demi-Glace.
Weinempfehlung: Rotwein. | Poggio Capponi - Tinorso Toskana

26,50 Euro

. 22,50 Euro

26,90 Euro

27,80 Euro

34,90 Euro






wwud&m Qb hwbu%m 9 Dt gpa.
Mit SiiRkartoffelpiiree, Schalottenconfit, gegrillten Kiirbischips und in

Butter glasiertem Babygemiise, serviert mit Portweinreduktion.
Weinempfehlung: Rotwein | Domaine Boucabeille Monte Nero [ trocken

q/{)dd)wq@u;t°' al

An Rotkohl und hausgemachten KartoffelkloRen. i
We/nempfehlung Rotwein | Pfalz Spatburgunder/ trocken.

FHeolbuth in Nmette, @mﬂ@

Mit dreierlei Blumenkohltexturen, Salicornes und frittierter Polenta

Weinempfehlung: Weilwein Basserman Jordan - Blanc De Pinot Noir
Merlot / Trocken .

Wolfsbarsch ,Chorige Jusion=34e
An saisonalem Gartengemiise, mit Chorizo-Parmentier und feinem

Krduterchlorophyll, Rahm, gekront von Triiffelkaviar. Weinempfehlung:
" Weillwein Corvers-Krauter - R3'Rheingau Riesling | Trocken.

W , Porsonens*s*

Erlesene Auswah| aus zartem Fasanenbraten, herzhaftem Wildragout ;
und feinstem Reh oder Hirsch, begleitet von aromatischem Rotkohl und
Rosenkohl sowie hausgemachten KIoBen - ein Fest fir alle Sinne.
Weinempfehlung: Rotwein | Conde de Valdemar Reserva.

34,90 Euro

29,60 Euro

29,80 Euro

31,80 Euro

69,50 Euro




Gjébta (B@%(}nﬁoe“’?

_mit.geriebenem Parmesan.

mit Pommes.

Jischstibchen®d
mit Kartoffelstampf.

-

9,§0 Euro
9.50 Euro .

9,50 Euro




W7 Schokeladenbisguit ,Jrancais’ “9
~SiiBe Versuchung - mit gesalzenem Karamell und Minzeis.
Dazu passt hervorragend ein Frange//co Haselnusslikor:

“\W Zibwb 3’(%@ ~“Jusion

Auf Ras el Hanout-Crumble, mit Minz-Sorbet und Zitruskaviar.

Carlos Schokoladentraums

Eine Sinfonie aus dunkler Schokolade und weiler Jus Himbeeren
und Zitronensorbet. Hierzu empfehlen wir einen Espresso.

T

9,90 Euro .

9,90 Euro

11,00 Euro






Sonntags-Clenwss | Fuiihaticks s

Wir verwohnen wir Sie mit einer Auswahl an erlesenen, lokalen 21,90 Euro i
Speisen: Schinken, Wurst, Kise, Rducherlachs, warme Croissants,

Fruchtaufstriche, Eierspeisen, Pfannkuchen, gesunde Alternativen :

und mehr. Inkl. Kaffee, Tee, Safte und BegriiRungssekt. Kinder bis : '

14 Jahre zahlen pro Lebensjahr nur 1,50 Euro.

Jeden Sonntag von 09:00-11:30 Uhr, Reservierung empfohlen.

Unsere Tapas -Vielfalt 1adt ein: Tradmonelle und moderne Krea- 36,00 Euro
tionen aus der portugiesischen, spanischen und italienischen

Kiiche, frisch zubereitet und voller Aromen. Ob vegetarisch, Fisch

oder Fleisch - jedes Geschmackserlebnis ist abgedeckt. Inklusive

Suppe und Dessert. Tauchen Sie ein in diese kostliche Welt!

Jeden ersten Freitag im Monat, Reservierung empfohlen.

Reservierungshinweis flir unser Sonntags-Genuss Friihstiicksbuffet und Tapas Buffet: Wir freuen uns, Sie zu unseren exklusiven Buffets begriiffen zu diirfen und bereiten uns sorgfaltig auf lhren Be-
such vor. Um lhnen stets frische und dualitativ hochwertige Speisen anbieten zu konnen, richten wir unsere Einkdufe und Vorbereitungen nach den vorliegenden Reservierungen aus.
Bitte beachten Sie: Reservierungen sind verbindlich. Sollten Sie lhre Reservierung nicht wahrnehmen konnen, bitten wir um eine Absage bis spatestens 16:00 Uhr am Vortag. Bei Nichterscheinen

ohne vorherige Absage sehen wir uns leider gezwungen, eine Ausfallgebiihr zu berechnen Diese Mafnahme hilft uns, Verschwendung zu vermeiden und unsere Ressourcen verantwortungsvoll Zu
nutzen.






Lady Astor: Wenn ich lhre Frau ware, wiirde ich : i Y ' '
Ihnen Giftin den Kaffee schitten.” z}(@ﬁz% @umm e Tasse 3,20 Euro
Winston Churchill: ,\Wenn ich Ihr Mahn ware, i
wiirde ich ihn trinken." 7 '
5 LC}(QW%S(WA’IM _ Tasse 590Euro
(MMM% | - Tasse 3,90 Euro

@appmu’/rw ' 2t - Tasse 3,90 Euro

&pﬂﬁab@ _ Tasse 2,80 Euro

‘-&)apwaja@ j)@ppw | | Tasse 390 Euro
g))apfzﬁab@ MM,’ : | Tasse 3,50 Eurq

Jatte Macchiate Glas 4,30 Euro
Heie Sehobolade: ' Glas 3,80 i
%%egdw%(ademga}m s S Glas 4,50 Euro

Vol Sie S Heetunls rsch Wunsah i sinem, Sl By oo Salinhaubehn, Jon ol Hefge-:



M g/‘w% bio / fairtrade
j(mdu/teﬂm bio / fairtrade

) gfw/rm j% bio / fairtrade '

% j’wdttet% bio / fairtrade

g%%elm Westhoff / bio / fairtrade

ﬂe{lfe)unmge bio / fairtrade
@@MC}L cannamel bio / fairtrade

&mqudh (B‘%(LMGN} bio / fairtragie

Kﬁnnchen
Kannchen
Kannchen
Képnchen

Kannchen

‘Kannchen

- Kannchen

Kannchen

5,00 Edro

5,00 Euro

5,00 Euro

5,00 Euro
5,00 Euro

5,00 Euro

5,00 Euro

5,00 Euro






Jaylor's Qufwy Sdect_&fam G)@mt

Mantini Bianco Dy
Cuemante Iee mit Llimette

- applw W g‘f Q(%O alkoholfrei :

Lillet Wild, Berwuy
“ Q%Wb%wnu}o

5cl
“5cl

0,10

- 0101

0,101

5,00 Euro
5,50 Euro

8,50 Euro

8,50 Euro -

4,50 Euro

7,00 Euro

'7,00 Euro  °

7,00 Eurol

7,00 Euro




Liitts %M—Qﬂg@w{

Luitts Stiﬂ’e—fwa/bbéz

-

0,33 | Flasche

0,75 | Flasche -

0,33 | Flasche

2

0,75 I,Flasché

3,50 Euro
6,90 Euro
_ 3,50 Euro

6,90 Euro



schwarze Magie aus Streuobst Apfel und Schwarze Johannisheere

; ausgezeichnete Qualitat 2016
Direktsaftschorle - ausgezeichnete Qualitat 2013 |
Luitts Jandlust Strewobst
Apfel - 'Dire'ktsaftschorle -
Lutts Jandlust Stachel (B

herrlich herb - Direktsaftschorl€ aus Streuobst-Apfel und Bio-Stachelbeere

Orangensaft

Gl

0,331

0,331

0,331

0331

0,201
0,30 |

0,20 |

0,301

4,10 Euro
410 Euro
4,10 Euro

4,10 Euro

2.90 Euro

3,90 Euro

2,90 Euro

3,90 Euro




10,301

0301
0.30 |

0,30 |

0301
0301

0,30 I

3,90 Euro

3,90.-Euro

390 Euro

3,90 Euro
3,90 Euro
3,90 Euro

3,90 Euro






OL Pils vom Tap

Oldenburger Braumanufaktur

O% Noturbib som e

O Niichteus abonite
O Dunkel

Oldenburger Braumanufaktur
(Uster
Bier mit Zitronenlimonade
s Schnddm%ei/a’oe original
~ Schneider Weinse alkoholfrei

i . Bier ist der Beweis, dass Cott uns liebt und will, dass wir gliicklich sind.”
Benjamin Franklin: : Z

0,30 |

0,30

0,331

0,331

0,30

0,50 |

0,50 I

0,331

3,50 Euro
3,70 Euro

3,70 Euro
3,70 Euro

- 3,50 Euro

5,50 Euro

5,50 Euro

3,50 Euro



Lopshof Classic mit OCs vom CJa/a@
i@pfaw Spa/rwm@ it Ol niichion
Hasanna Club mit Cola,
Jequilla Sunzise
- (in Jonic

,Wenn'dir das Leben eine Zitrone gibt, frag nach Salz'und Tequila!*

8,90 Euro

-8,90 Euro

5,50 Euro

6,50 Euro

_ 6,50 Euro -

6,50 Euro



-

@ “
? | - 9“14“/0 Lo blanc aikohole

(ppleritif (pfel & Rose

Bio | vegan | alkoholfrei

| Calixte g%' @wmm K@faé

-

SchloR Clﬂwtemd

Oscar Wilde

0,10 |

0,751

0,101
0,751

0,101

0751

- 0,101

0,751

. 0,104

0,751

4,50 Euro

25,00 Euro

4,50 Euro

26,50 Euro

9,50 Euro

55,00 Euro

9,50 Euro

55,00 Euro

4,50 Euro

25,00 Euro

»Allem kann ich widerstehen, nur der Versuchung nicht.”



! %W@eq}dnwm : 0,751 88,00 Euro
~ (Bollinger Special Cuvée Bt | 0751 98,00 Euro
(Bollinger Special Cunée (Bt 04751 5500 Euro

~versuchungen sollte man nachgeben. Wer weil3, ob sie wiederkommen.”
Oscar Wilde '









baRb Marille 41%

balRdk Williams 41%

bRk Waldhimboere 41%

bRk Haselums 41%

Secheibel, Premium Plus Himbeer Geist 41%
Scheibel (Premium (Plus Minabelline 40%

Seheibel Premium Plus Moor-Binne 40%

Dallendan Haselnussgeist 40%-

" Linie Couanit- 41 50%

2 cl

2cl

2¢l
1 2¢l
2 b
'_-Zci
: IZC|

1. 2¢l

2 cl

2cl

4,50 Euro

4,50 Euro

4,50 Euro
4,50 Euro
5,_80 Euro
5,80 Eluro
5,80 Eqro
6,00 Euro

3,90 Euro

v 4,00 Euro



(Ron (Botucal Resewsa Goxel. 129 40%.  2¢l 6,70 Euro
| @@nZawpa Centenanio Qum 20 2¢l 5,9'6 Euro

S ndloman Sty s 5%
Sl Ty Oop 19.5%

| ccHuﬁmambdﬂm&(@m 30% 2.cI fori
%M&(WYM 30% “2¢l 400 Eur0.

,Die Gottin hat mir Tee gekocht und Rum h|ne|n gegossen... Sle selber hat den Rum ganz ohne Tee genossen.”
Helnrlch Heine - Deutschland ein Wintermarchen”

5c¢l 5,00 Euro
5c¢l 5,00 Euro

5cl  550Euro




@mnfsm;, Sapphine 40%

Gin fogy diMargaceo
Lw W. L%S%egm 33% |

i ﬁ (osolut Vodka 40%

Mosoudis B Ghiens Lt 41%
Margadio fe Giane Chardonnay 45%
Mangaduo Olio del Garda 40%
 Grappas Po di Poli Morbi Moscats 40%

T GrapDiProsecco by Cindrea 42%

2:elv

2 cl

2 cl

2cl

2 cl

ey Goose Vodka, 40%

5,50 Euro .

5,00 Euro

4,00 Euro

5,00 Euro

5,00 Euro .

2¢cl 3,50 Euro

. 2 cl 4,50 Euro

2 cl 5,00 Euro

2cl %50 Euro

2¢l . 450 Euro




- Vecchics Romagnas 40%
Hennessy VS 40%

2cl 4,00 Euro

2cl 5,00 Euro

S (Remy Mantin 1788 (lec.Roy. 40% 26 5,50Euro

Frangelico Likin 20%
Mgl -
Baileys Srischer Sahnelibi 17%
I Sante Sambuca 38%

 Masgadue Sierlikin Bellabonba 17% |

: ~,Es’ist ein Brauch von Alters hér, wer Sorgen hat, hat auch_ Likor.*

Wilhelm'Busch

250

2 cl

4 cl

2cl

2 cl

3,00 Euro-
3,00 Euro

3,00 Euro

3,00 Euro

4,00 Euro -



,Wenn mich jemand fragt, ob ich Wasser zu meinem '
Scotch mochte, antworte ich ihm, dass |ch durstig
Bin‘und nicht schmutzig.

Joe-E: Lewis

Jullamore Dews UWhiskeyy A 2¢l  500Euro
Lap?vmauw\/taﬂt 10 Yahre 40% Vi - 2ol 650Euo ~
Obein West Highland 14 9. 48% Sl et

Jalisker 10 ﬂ'w)u) 45, 8% i e 2¢l 6,50 Euro

| Laq&ww%n 16 Q. 48% L : el - gan Euro

meq%wdad 4% i e Iz'cl- 7,50 Euro |
_:MQMMPMSZ% s S 2¢l 7,00 Euro

Buichladdich Port Chardotte 109 50% 2¢l -~ 890Eur0.







LOPSHOF

== RESTAURANT =~~~

=Katja Radvan

« Lopshof Restaurant'GmbH :
Katja Radvan
el ' Heideweg 20 | 27801 Dotlingen

Tel. 04433 96 99 882
reservierung@restaurant-lopshof.de

Alle Preise inkl. der gesetzlichen MwSt. in EUR. Bilder in dieser Karte sind Serviermuster.
Alle Speisen konnen Spuren von Gluten, Laktose, Niissen & Sesam enthalten.

Die Zubereitung aller Produkte erfolgt in unserem Haus unter groBter Sorgfalt. Produkte, die Allergene oder Zusatzstoffe-enthalten, sind durch
die entsprechenden Buchstaben und Zahlen gekennzeichnet: Allergene: (a) glutenhaltige Getreide und -erzeugnisse, a. 1) Weizen und -erzeugnisse, a.2) Roggen und
-erzeugnisse, a.3) Gerste und -erzeugnisse, a.4) Hafer und -erzeugnisse, b) Krebstiere und -erzeugnisse, ‘c) Eier und -erzeugnisse, d) Fisch'und -erzeugnisse, e) Erdniisse
und -erzeugnisse, f) Soja und -erzeugnisse, g) Milch und -erzeugnisse (emschlleﬂllch Laktose), h) Schalenfriichte und -erzeugnisse, h.1) Mandeln und -erzeugnisse, h.2)
Haselniisse und -erzeugnisse, h.3) Walniisse und -erzeugnisse, h.4) Cashewniisse und -erzeugnisse, h.5) Pecanniisse und -erzeugnisse, h.6) Paraniisse und -erzeugnisse,
h.7) Pistazien und -erzeugnisse, h.8) Macadamia- oder Queenslandniisse und -erzeugnisse, ) Sellerie und -erzeugnisse, m) Senf und -erzeugnisse, n) Sesamsamen und
-erzeugnisse, 0) Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg, > 10 mg/l als S02, p) Lupinen und -erzeugnisse, r) Weichtiere und -erzeugnisse, z) Sonstiges. Zusatzstoffe:
1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoffen, 3) mit Antioxidationsmitteln, 4) mit Geschmacksverstarker, 5) geschwefelt, 6) geschwarzt, 7) mit Phosphat, 8) mit Milch-
eiweil, 9) koffeinhaltig, 10) chininhaltig, 11) mit SiiBungsmittel, 12) enthlt eine Phenylalaninquelle, 13) gewachst, 14) mit Taurin, 15) mit Nitritpokelsalz, 16) mit einer
Zuckerart und StiRungsmittel, 17) kann bei ubermaﬂlgem Verzehr abfiihrend wirken, 18) mit Nitrat, 19) gentechnisch veranderter Rohstoff.



